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飛驒匠のＤＮＡを受け継ぐものづくりのまち
メイド・バイ飛驒高山認証
市では、飛驒高山ブランドコンセプトに合う独自性と信頼性の
高い地場産品を「メイド・バイ飛驒高山認証産品」として認証し
ています。ものづくりの匠たちの熱い想いに触れてください。

No.19
飛驒山椒

有限会社 飛驒山椒
　疾風のごとく突き抜ける爽やかな
香り。後を追う心地よい痺れは、まる
で小さな落雷のよう――
　老舗の名店もこよなく愛する「飛
驒山椒」。美食家たちを唸らせるそ
の魅力について、㈲飛驒山椒代表取
締役の内

ないとう
藤 一

かずひこ
彦さんにお話を伺い

ました。
ー飛驒山椒とは？
　標高800ｍ付近、高

たかはらがわ

原川流域の半
径5㎞圏域に自生する高

たかはら
原山椒を原

料として、山椒粉やミル挽き山椒な
どの商品を展開しています。
ーミカンのような爽やかな香りがし
ますね。
　山椒はミカン科の植物。中でも高
原山椒は香り高いです。他の地域で
栽培してもこの香りは出せません。
土地、水、気温、霧などの偶然が積み
重なって生まれた、まさに「自然の恵
み」です。
　香りを損なわないよう、創業以来、

―香り  辛み  痺れ ―
深山が産み出す奇跡の小粒

天日干しや石臼と杵での粉末化にこ
だわっています。
ーだんだんと舌が痺れてきました。
　後からくる痺れも魅力のひとつで
す。香り、辛味、痺れの釣り合いが絶
妙で、「飛驒の山椒でなければ…」と
虜になる方も。
　定番のうなぎ料理のほか、ピザな
どの外国の料理にも合いますよ。ぜ
ひお試しください！

―皆さんへひと言お願いします。
　今年も山椒の収穫期を迎えまし
た。香りと痺れ、これらを活かす創業
以来の製法を守りつつ、皆さんの食
卓へ安全で美味しい「飛驒山椒」をお
届けするため、地域で頑張っていま
す。ぜひ、高品質な山椒をご自宅で楽
しんでください。

市長室市長室へへ
よようこそうこそ

市長室直通ＦＡＸもご利用ください ＦＡＸ●３6‒2060
問合　秘書課 ☎35-3130

●市民と市長の面談日

＊事前にご予約ください
9:00～11:458月17日㈫

＊新型コロナウイルス感染症の状況によっては中止する
　場合がありますのでご了承ください。

問合　㈱ヒダカラ(ふるさと納税受託事業者) ☎54-1810

【募集中！】ふるさと納税【募集中！】ふるさと納税
返礼品の提供事業者返礼品の提供事業者

ふるさと納税の返礼品を提供する事業者を募集しています。
◆条件◆ •市内に店舗や工場があり、インターネット

環境があること
　　　　　•市内で生産、製造・加工、サービスの提供

がされているもの
◆参考◆　令和2年度は、22,931件、834,463,000円の

寄附がありました。

問合　日本赤十字社高山市地区事務局（福祉課内） ☎35‒3356

義援金の募金箱を設置しています義援金の募金箱を設置しています
　市では、被災された方を支援するために、インフォメーション
（本庁1階）と各支所地域振興課に義援金箱を設置しています。
集まった義援金は、日本赤十字社岐阜県支部を通じて被災された

方々に届けられます。

義援金名称 募金箱設置期間
令和3年7月大雨災害義援金 10月29日㈮まで

令和2年7月豪雨災害義援金
（九州地方へ） 令和4年3月31日㈭まで

7月1日現在の人口7月1日現在の人口
総人口

男

女

世帯数

85,901 人

41,065 人

44,836 人

35,930 世帯

（－63）

（－56）

（－  7）

（+ 14）

（　）内は前月比


