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姉
妹
都
市
米
国
デ
ン
バ
ー
市
に
は
、
そ
の
友
好
の
証

と
し
て
、
実
物
2
／
3
ス
ケ
ー
ル
の
高
山
祭
屋
台
の
模

型
が
展
示
さ
れ
親
し
ま
れ
て
い
ま
す
。

　

昭
和
39
年
に
海
を
渡
っ
た
屋
台
模
型
は
、
経
年
劣
化

に
よ
る
傷
み
が
進
ん
で
い
ま
し
た
が
、
こ
の
度
、
高
山

工
業
高
等
学
校
の
生
徒
が
見
事
に
修
繕
し
て
く
だ
さ
い

ま
し
た
。
修
繕
の
た
め
の
部
品
は
、
生
徒
約
30
人
が
今

年
2
月
か
ら
実
に
半
年
を
か
け
製
作
。
飾
り
金
具
や
和

紙
提
灯
、
見
送
り
幕
な
ど
、
そ
の
精
巧
な
作
り
に
、
飛

驒
の
匠
の
Ｄ
Ｎ
Ａ
を
垣
間
見
る
こ
と
が
で
き
、
頼
も
し

さ
を
感
じ
た
次
第
で
す
。

　

ま
た
、
デ
ン
バ
ー
の
地
で
修
繕
に
あ
た
っ
た
代
表
の

生
徒
4
人
に
は
、
ホ
ー
ム
ス
テ
イ
な
ど
を
通
じ
、
国
際

交
流
を
肌
で
感
じ
て
い
た

だ
く
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

　

今
回
、
次
代
を
担
う
若

い
み
な
さ
ん
に
デ
ン
バ
ー

市
と
の
つ
な
が
り
を
直
に

感
じ
て
い
た
だ
け
た
こ
と

の
意
義
は
大
き
く
、
来
年
、

姉
妹
都
市
提
携
60
周
年
を

迎
え
る
の
を
契
機
に
、
友

好
関
係
が
一
層
深
ま
る
も

の
と
確
信
し
て
お
り
ま
す
。

午後1時30分～4時15分
12月12日㈭

屋
台
模
型
を
通
し
て

深
ま
る
交
流

　

私
た
ち
の
食
卓
に
欠
か
す
こ
と
の
で

き
な
い
の
が
飛
驒
の
漬
物
。
そ
の
中
で

も
独
特
の
旨
味
と
酸
味
が
特
徴
の「
赤
か

ぶ
ら
漬
」は
、
市
民
に
愛
さ
れ
る
代
表
的

な
漬
物
で
す
。

　

昔
は
霜
が
降
り
る
11
月
か
ら
12
月
に

か
け
て
収
穫
さ
れ
る
飛
驒
紅
か
ぶ
を
そ

の
年
最
後
の
収
穫
物
と
し
て
、
い
か
に
長
く
食
し
て
い
く
か
と

い
う
こ
と
が
飛
驒
人
の
生
活
の
知
恵
で
し
た
。
他
地
域
の
赤
か

ぶ
ら
漬
の
ほ
と
ん
ど
が
、
人
工
酸
と
砂
糖
を
使
っ
た
甘
酢
漬
で

あ
る
の
に
対
し
、
飛
驒
高
山
の
赤
か
ぶ
ら
漬
は
、
赤
カ
ブ
そ
の

も
の
の
豊
富
な
糖
分
を
活
か
し
た「
食
物
性
乳
酸
発
酵
」に
よ
る

手
法
で
漬
け
込
ま
れ
て
い
ま
す
。

｜
い
つ
か
消
え
て
な
く
な
る
の
で
は
と
心
配
し
た
時
期
も
あ
り

ま
し
た
が
、
今
で
も
食
卓
を
彩
っ
て
い
ま
す
ね
｜

　

そ
う
語
る
の
は
、
高
山
漬
物
組
合
の
組
合
長
を
務
め
る
浦
田

一
盛
さ
ん
。

　

食
生
活
が
豊
か
に
な
っ
た
現
在
で
も
、
変
わ
ら
ず
こ
の
保
存

食
が
食
卓
に
並
び
続
け
て
い
る
の
は
、
消
費
者
で
あ
る
市
民
の

皆
さ
ん
や
地
元
ス
ー
パ
ー
の
郷
土
食
へ
の
想
い
が
あ
る
か
ら
だ

と
浦
田
さ
ん
は
話
し
ま
す
。

　

ま
た
、
旧
国
鉄
の「
デ
ィ
ス
カ
バ
ー
・
ジ
ャ
パ
ン
」キ
ャ
ン
ペ
ー

ン
以
来
、
高
山
を
訪
れ
る
多
く
の
観
光
客
に
お
土
産
と
し
て
好

ま
れ
て
い
ま
す
。
近
年
急
増
す
る
外
国
人
観
光
客
に
も
、
飛
驒

の
伝
統
の
味
が
広
ま
る
こ
と
を
期
待
し
て
い
ま
す
。

　

赤
か
ぶ
ら
漬
は
、
自
然
発
酵
さ
せ
る
た
め
、
ま
っ
た
く
同
じ

も
の
を
つ
く
る
こ
と
が
難
し
く
、
味
の
ご
ま
か
し
も
で
き
な
い

商
品
。
市
民
の
皆
さ
ん
の
郷
土
食
へ
の
思
い
に
応
え
る
た
め
に

も
、
作
る
側
の
責
任
と
し
て
、
よ
り
安
全
で
安
定
し
た
品
質
の

も
の
を
提
供
し
て
い
き
た
い
と
話
し
ま
す
。

｜
地
元
の
食
を
守
り
、
残
し
て
い
く
た
め
、
こ
れ
か
ら
も
良
い

商
品
を
作
っ
て
い
き
た
い
｜

そ
う
語
る
浦
田
さ
ん
の
漬
物
加
工
場
で
は
、
丸
く
色
鮮
や
か

な
飛
驒
紅
か
ぶ
が
、
次
々
に
漬
け
込
ま
れ
て
い
き
ま
し
た
。

飛
ひだのたくみ

驒匠のDNAを受け継ぐものづくりのまち

メイド・バイ飛驒高山認証
　市では、飛驒高山ブランドコン
セプトに合致する独自性と信頼性
の高い地場産品を「メイド・バイ飛
驒高山認証産品」に認証していま
す。ものづくりの匠たちの熱い想
いに触れてください。
飛驒高山ブランドコンセプト
 「飛驒高山の風土と飛驒人の暮らしが
　　 生み出す本物　それが飛驒高山ブランド」

No.5 飛驒高山の赤かぶら漬
高山漬物組合




