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今
号
の
表
紙
で
は
、
ご
長
寿
の
皆
様
の
お
元
気
な
姿

を
お
届
け
し
ま
し
た
。

　

敬
老
の
日
に
あ
た
り
、
今
年
度
満
１
０
０
歳
を
お
迎

え
に
な
ら
れ
る
方
に
内
閣
総
理
大
臣
お
よ
び
市
か
ら
の

お
祝
い
状
を
お
渡
し
し
、
長
寿
の
お
祝
い
と
感
謝
の
意

を
お
伝
え
し
ま
し
た
。

　

今
年
度
、
満
１
０
０
歳
を
迎
え
ら
れ
る
38
人
の
方
々

は
１
９
１
９（
大
正
8
）
〜
20
年
生
ま
れ
で
す
。
時
代
は

第
一
次
世
界
大
戦
後
の
世
界
恐
慌
な
ど
、
世
情
が
め
ま

ぐ
る
し
く
変
わ
る
頃
で
し
た
。
当
市
に
お
い
て
は
、
ま

だ
市
制
施
行
し
て
お
ら
ず
、
Ｊ
Ｒ
高
山
線
も
岐
阜-

各

務
原
間
の
工
事
が
よ
う
や
く
着
工
し
た
頃
で
す
。

　

そ
れ
か
ら
１
０
０
年
、
大
正
、
昭
和
、
平
成
そ
し
て

令
和
の
世
を
お
過
ご
し
に
な
ら
れ
て
い
ま
す
。
激
動
の

１
０
０
年
で
あ
っ
た
こ
と
は
想
像
に
難
く
あ
り
ま
せ

ん
。
今
後
も
健
や
か
に
お
過
ご
し
に
な
ら
れ
ま
す
こ
と

を
お
祈
り
申
し
上
げ
ま
す
。

　

こ
れ
か
ら
も
先
人
が
苦
労
の
末
に
築
き
上
げ
守
ら
れ

て
き
た
高
山
の
財
産
を
き
ち
ん
と
継
承
し
な
が
ら
、
市

民
の
皆
様
が
生
涯
に
わ
た
っ
て
安
全
・
安
心
に
、
豊
か

さ
を
実
感
し
な
が
ら
生
き
生
き
と
暮
ら
せ
る
社
会
を
築

い
て
ま
い
り
ま
す
。
そ
し
て
、
目
ま
ぐ
る
し
く
変
化
す

る
社
会
情
勢
に
柔
軟
に
対
応
し「
不
易
流
行
」の
理
念
で

「
希
望
あ
る
輝
く
ま
ち
」の
実
現
を
目
指
し
ま
す
。午後1時30分～4時15分

10月17日㈭

敬
老
の
日
に
あ
た
り

　

残
暑
の
厳
し
さ
も
和
ら
ぎ
、
少
し

肌
寒
さ
を
感
じ
る
頃
か
ら
、
渋
い
お

茶
と
と
も
に
食
べ
た
く
な
る「
栗
よ

せ
」。
飛
驒
で
は
、
古
く
か
ら
各
家

庭
で
も
作
ら
れ
て
き
た
馴
染
み
の
深

い
秋
の
ス
イ
ー
ツ
で
す
。

―
栗
と
い
う
素
材
は
、
人
々
に
と
っ

て
特
別
な
物
な
ん
で
す
ね
。
栗
よ
せ

や
栗
き
ん
と
ん
、
栗
ご
は
ん
。
み
ん

な
栗
が
好
き
で
す
ね
―

そ
う
話
す
の
は
、
高
山
菓
子
組
合
の
組
合
長
を
務
め
る
中
田
專

太
郎
さ
ん
。

　

一
般
的
に
は
栗
蒸
し
羊
羹
と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
が
、
飛
驒
で

は「
栗
よ
せ
」と
い
う
独
自
の
名
で
親
し
ま
れ
て
き
ま
し
た
。
他

地
域
の
栗
蒸
し
羊
羹
は
、
表
面
に
甘
露
煮
栗
を
並
べ
て
い
る
の

に
対
し
、「
栗
よ
せ
」は
、
栗
が
内
部
に
ま
で
混
ぜ
合
わ
さ
れ
て
い

ま
す
。
そ
の
た
め
、
ど
こ
を
切
っ
て
も
ぎ
っ
し
り
と
詰
め
込
ま

れ
た
栗
が
出
て
く
る
の
が
魅
力
で
す
。
こ
れ
が
、
飛
驒
高
山
の

銘
菓
と
し
て
全
国
的
に「
栗
よ
せ
」が
愛
さ
れ
て
や
ま
な
い
理
由

で
す
。

―
ぎ
っ
し
り
詰
ま
っ
た
栗
を
期
待
さ
れ
て
い
る
の
で
、
斑む

ら

が
出

な
い
よ
う
丁
寧
に
均な

ら

し
て
い
き
ま
す
―

　

あ
ん
こ
と
栗
の
バ
ラ
ン
ス
や
砂
糖
の
量
、
そ
し
て
斑
が
出
な

い
よ
う
均
す
作
業
、
す
べ
て
に
長
年
の
技
が
光
り
ま
す
。

　

ま
た
、
生
栗
の
渋
皮
や
痛
み
が
残
ら
な
い
よ
う
、
皮
む
き
作

業
に
は
細
心
の
注
意
を
払
い
ま
す
。

―
古
来
よ
り
保
存
食
な
ど
と
し
て
重
宝
さ
れ
て
き
た
栗
の
味
は
、

人
類
の
Ｄ
Ｎ
Ａ
に
刷
り
込
ま
れ
て
い
る
の
で
は
と
思
う
ほ
ど
世

界
中
で
親
し
ま
れ
て
い
ま
す
。
だ
か
ら
こ
そ
美
味
し
く
召
し
上

が
っ
て
ほ
し
い
―

そ
の
思
い
で
丁
寧
に
作
っ
て
い
る
と
中
田
さ
ん
は
話
し
ま
す
。

―
味
の
好
み
は
十
人
十
色
。
万
人
受
け
す
る
味
に
仕
上
げ
る
の

は
難
し
い
で
す
が
、
お
客
様
の
立
場
に
立
っ
て
多
く
の
人
に
喜

ん
で
い
た
だ
け
る
味
に
近
づ
け
て
い
き
た
い
―

高
山
の
栗
よ
せ
に
は
、
た
く
さ
ん
の
栗
と
と
も
に
、
消
費
者

の
皆
様
へ
の
思
い
が
ぎ
っ
し
り
と
詰
ま
っ
て
い
ま
す
。

飛
ひだのたくみ

驒匠のDNAを受け継ぐものづくりのまち

メイド・バイ飛驒高山認証
　市では、飛驒高山ブランドコン
セプトに合致する独自性と信頼性
の高い地場産品を「メイド・バイ飛
驒高山認証産品」に認証していま
す。ものづくりの匠たちの熱い想
いに触れてください。
飛驒高山ブランドコンセプト
 「飛驒高山の風土と飛驒人の暮らしが
　　 生み出す本物　それが飛驒高山ブランド」

No.3 栗よせ
高山菓子組合




