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■農林水産物（4品） ■加工食品（続き）

■加工食品（8品）

■工芸品（6品）

宿儺かぼちゃ
丹生川宿儺かぼちゃ研究会

栗よせ
高山菓子組合

飛驒メロン
飛驒メロン研究会

赤かぶら漬
高山漬物組合

タカネコーン
タカネコーン生産組合

朴葉みそ
高山味噌組合

たかねの蜂蜜
たかねの秘蜜の会 飛驒春慶

飛驒春慶連合協同組合

飛驒高山の酒
高山蔵元会

飛驒一位一刀彫
飛驒一位一刀彫協同組合

飛驒高山荘川そば
荘川そば推進協議会

渋草焼（芳国舎）
株式会社芳国舎渋草製陶所

火畑そば
NPO法人ワイ・アイ・ケー

渋草焼（柳造窯）
有限会社渋草柳造窯

飛驒高山のエゴマオイル
飛驒えごま普及推進協会

宮笠
宮笠保存会

飛驒牛乳
飛驒酪農農業協同組合

飛驒のさるぼぼ
飛驒のさるぼぼ製造協同組合

メイド・バイ飛驒高山認証制度　第1回認証産品

丹生川地域発祥の甘くてホクホ
クとした食感を持つ長かぼちゃ
です。

飛驒高山に秋の到来を感じさせ
る栗いっぱいの銘菓です。

植物性乳酸発酵による旨みと酸
味は飛驒人の知恵の結晶です。

山仕事から生まれたといわれる
飛驒ならではの郷土料理です。

茶人・金森宗和の美意識と職人
技が生んだ伝統工芸品です。

木の特性を存分に生かした職人
技が光る伝統工芸品です。

伝統の製陶所で製造される強く
て優美な工芸品です。

「伝統は革新の連続」との意識か
ら生み出される工芸品です。

独特の意匠を持つ美しく機能的
な伝統工芸品です。

顔のない独特の形状を持つ飛驒
高山の代表的な土産品です。

長年の研究が生み出した手間隙
かけた山国の高級メロンです。

標高1,200メートルの高冷地で
育った甘くて実のつまった逸品
です。

日本蜜蜂によって御岳山麓から
集められた純度100％の天然蜂
蜜です。

飛驒山脈からの伏流水を使った
厳しい寒さの中で造る寒仕込の
お酒です。

白山の麓、荘川高原の厳しい寒
暖差を活かした風味あふれるそ
ばです。

地元の在来種を霜に打たせて収
穫される強い香りが特徴のそば
です。

飛驒人に「あぶらえ」として親し
まれてきたエゴマを使ったオイ
ルです。

飛驒人なら誰もが飲んだことが
ある飛驒の生乳にこだわった牛
乳です。




