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こ
く
せ
ん
／
穀
煎

（
高
山
菓
子
組
合
）

　　　　令和4年4月1日現在の人口　　右側は前年同月比

地域 総人口 男 女 世帯数

高山 59,878 (-874) 28,393 (-473) 31,485 (-401) 26,416 (-123)

丹生川 4,080 (-43) 2,020 (-6) 2,060 (-37) 1,425 (+20)

清見 2,206 (-32) 1,106 (-17) 1,100 (-15) 843 (+8)

荘川 1,025 (-12) 489 (-8) 536 (-4) 402 (+6)

一之宮 2,406 (-59) 1,143 (-29) 1,263 (-30) 851 (-5)

久々野 3,244 (-63) 1,524 (-28) 1,720 (-35) 1,165 (-3)

朝日 1,495 (-8) 707 (-2) 788 (-6) 583 (+3)

高根 283 (-8) 140 (-6) 143 (-2) 160 (-8)

国府 7,337 (-115) 3,590 (-63) 3,747 (-52) 2,654 (+6)

上宝 1,510 (-23) 731 (-10) 779 (-13) 605 (-2)

奥飛驒 1,207 (-31) 606 (-15) 601 (-16) 580 (+1)

計 84,671 (-1,268) 40,449 (-657) 44,222 (-611) 35,684 (-97)

受
章
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ご
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光
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労
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こ
く
せ
ん（
穀
煎
）は
、
黒
胡
麻・白
胡
麻・落
花
生・

大
豆
な
ど
の
穀
物
を
原
料
に
し
て
作
ら
れ
た
飛
驒
の

伝
統
的
な
お
菓
子
で
す
。
原
料
を
煎い

っ
て
作
る
こ
と

か
ら
漢
字
で
は「
穀
煎
」と
表
記
さ
れ
ま
す
。

　

近
年
で
は
、
原
料
に
胡
麻
を
使
う
こ
と
が
主
流

で
、
炭
火
で
煎
っ
た
胡
麻
を
水
飴
で
つ
な
ぎ
薄
く
延

ば
し
、一口
サ
イ
ズ
に
ひ
と
ひ
ね
り
。
サ
ク
ッ
と
し
た

食
感
と
程
よ
い
甘
み
、
そ
し
て
香
ば
し
い
胡
麻
の
風

味
は
く
せ
に
な
る
美
味
し
さ
で
す
。
胡
麻
は
抗
酸
化

作
用
が
あ
る
こ
と
で
も
知
ら
れ
て
い
る
た
め
、
体
に

も
良
い
と
地
元
の
人
だ
け
で
な
く
観
光
客
に
も
人
気

で
す
。

　
明
治
時
代
以
降
、
高
山
で
い
く
つ
か
の
お
店
が
こ

く
せ
ん
の
製
造
・
販
売
を
始
め
ま
し
た
。

　
そ
の一つ
で
あ
る「
谷
松
」の
５
代
目
、
谷た

に

悦え
つ

朗ろ
う

さ
ん

は
古
く
守
ら
れ
て
き
た
製
法
を
今
も
大
切
に
し
て
い

ま
す
。

　
お
店
は
上一之
町
の
本
店
と
宮
川
朝
市
店
の
２
店

舗
。
こ
く
せ
ん
を
知
ら
な
い
お
客
さ
ん
に
も
知
っ
て

も
ら
お
う
と
、
店
頭
で
じ
っ
と
待
つ
の
で
は
な
く
積

極
的
に
試
食
を
進
め
た
り
、
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
を

と
る
こ
と
を
大
切
に
し
て
い
ま
す
。

　
「
コ
ロ
ナ
や
後
継
者
不
足
で
店
を
畳
ん
で
し
ま
う
と

こ
ろ
も
あ
る
。
市
内
に
は
多
く
の
地
場
産
品
を
取
り

扱
う
事
業
者
が
い
る
。
高
山
の
伝
統
を
残
し
て
い
く

た
め
に
も
、
ぜ
ひ
市
民
の
方
に
は
率
先
し
て
市
内
事

業
者
の
産
品
を
食
べ
た
り
、
贈
答
品
に
使
っ
て
ほ
し

い
。」と
谷
さ
ん
は
語
り
ま
す
。
こ
く
せ
ん
は
、
そ
れ

だ
け
で
食
べ
て
も
も
ち
ろ
ん
美
味
し
い
で
す
が
、
焼

酎
や
ウ
イ
ス
キ
ー
、
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
に
も
合
い
ま

す
。
皆
さ
ん
も
ぜ
ひ
、
お
気
に
入
り
の
食
べ
方
を
見

つ
け
て
み
て
く
だ
さ
い
。

未来に繋げたい　伝統の味

飛
驒
匠
の
Ｄ
Ｎ
Ａ
を
受
け
継
ぐ
も
の
づ
く
り
の
ま
ち

　
　
　
　
　
　
メ
イ
ド
・
バ
イ
飛
驒
高
山
認
証

　
市
で
は
、
飛
驒
高
山
ブ
ラ
ン
ド
コ
ン
セ
プ
ト
に
合
う
独
自
性

と
信
頼
性
の
高
い
地
場
産
品
を
「
メ
イ
ド
・
バ
イ
飛
驒
高
山
認

証
産
品
」
と
し
て
認
証
し
て
い
ま
す
。
も
の
づ
く
り
の
匠
た
ち

の
熱
い
想
い
に
触
れ
て
く
だ
さ
い
。

▲化学食品添加物を一切使わず、自然の味を大
切にしている。

▲谷松５代目谷悦朗さん
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