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　飛騨地方に古くから伝わる宗和流本膳料理について、調理から作法・しきたりに至るまで継
承し、特に「むき物」「包丁物」の技能に卓越している。宗和流本膳料理はもちろんのこと、高山
の食文化の伝承に積極的に取り組み、後継者育成に尽力をされている。また、長年に渡り高
山調理師会長をはじめ、各種役員を歴任し、業界の発展に多大なる貢献をされている。

川原
かわはら

　節男
せつお

日本料理人(割烹　川喜)

飛騨調理技能士会

平成8年　卓越技能者岐阜県知事表彰
平成21年　卓越技能者厚生労働大臣表彰
日本調理技術士 調理作業の様子

80歳
(受章当時)

昭和21年より父の下で修業を積んだ後に独立。昭和30
年より、割烹川喜を経営し、現在に至るまで通算で63年
に渡り従事している。
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