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技能功績の概要

　様々な地元の特色や物を使い寿司の味・見た目を表現する独創的な技術に卓越している。各都道府県の寿司

組合へ笹切り講師として出向き、全国鮨技術大会では笹切り作品を協賛出品する等、技能の伝承に貢献してい

る。

　海外では、昭和58年にはロサンゼルスやニューヨークの料理人に対して講習会を開催し、昭和61年にはワシン

トンで開催された、レーガン大統領夫人主催の舞踏会にて笹切りと寿司の妙技を披露している。
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日本料理調理人（みちや寿司）

飛騨調理技能士会

昭和29年に金沢市寿司料理八千代に入社。
昭和32年に独立。現在に至るまで60年以上にわたり
日本料理に従事している。

平成13年　卓越した技能者の岐阜県知事表彰
平成28年　飛騨高山の名匠認定表彰
日本調理技能士
日本料理専門調理師


