
飛驒高山まちの博物館
　飛驒高山まちの博物館は、高山の魅力を身近に感じてもらえる
よう、城下町高山の歴史やその中で育まれた美術工芸、伝統文化
などを紹介しています。展示室は、江戸時代の豪商矢嶋家、永田家
の土蔵を活用しています。
●開館時間　展示室 9:00-19:00
　研修室 9:00-21:00　庭園 7:00-21:00
●休館日／無休　●入場料／無料
●問合先　　32-1205（飛驒高山まちの博物館）

印刷／株式会社 美野電子印刷

◎市民活動の相談日　毎週木曜日　午後２時～４時　ぷらっとルーム（きりう福祉センター内）

高山市では地域の特性を生かした農業生産が盛
んです。広報たかやまでは、私たちの暮らしの重
要な役割を担っている農業について、特色ある
農作物の生産や特徴的な取組みなどをシリーズ
でご紹介しています。
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開館記念特別展示

期間　４月11日㈪～６月５日㈰

高山祭新発見！
「祭りにかける技と心」

高山祭を彩る屋台やカラクリ、行列
衣装など貴重な作品と高山祭の歴
史を語る江戸時代の「屋台絵巻」な
どを公開します。

4/11オープン10：00～

駐車場／空町駐車場（市民は２時間無料）　市民であることを証明するものを持参いただき博物館受付で駐
車券の無料処理を行います。（ただし、駐車場の特定日は、無料となりませんのでご注意ください）
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飛驒牛の格付け豆知識
飛驒牛とは岐阜
県内で14カ月以
上飼育された黒毛
和牛で、日本食肉
格付協会が実施す
る枝肉格付で歩

ぶ

留
どまり

等級がＡ、または
Ｂ、肉質等級が５・
４・３等級に格付されたものです。
●歩留等級（枝肉から食べられる肉が採れる
割合） 　Ａ＝標準より良い　Ｂ＝標準　
Ｃ＝標準より劣る
●肉質等級（肉の霜

しも

降
ふり

の割合と光沢、締
し

まり・
脂肪の光沢） 　５＝かなり良いもの　４＝
やや良いもの　３＝標準　２＝標準に準ず
るもの　１＝劣るもの
●問合先　畜産課 35-3142

JA飛驒ミートHPより


